
 

 

 

 

修学旅行向け 体験コース価格表 

メニュー 時間  料金 

りんご摘果体験 りんご発送 ジュース付 40 分 りんご 3個 1,500 

〃 （発送は秋になります） 40 分 りんご 1個 1,200 

摘果体験のみ 40 分  1,000 

りんご皮むき大会 クラス 1 ヶ賞品 50 分  500 

 上記体験（１～９）とセットの場合   300 

五平餅作り 味噌汁付 70 分 3 串 2,400 

農園手作りカレー、弁当、おにぎり等 

メニューについてはご相談下さい 

 
 

500 円から 

 

 

ブルーベリージャム 

マイラベル付 

 

摘花（または実）作業 

りんご栽培の最も大事な作業です。中

心花を残し、周りを摘みます。とても

簡単です。 

○南信州観光公社 

 TEL（0265）28-1747 

○三和観光農園 

 TEL（0265）25-4729  

メニュー 時間  料金 

アップルパイ作り 角型 40 分 2 個 800 

アップルパイ作り 丸型 50 分 1 個 1,200 

アップルパイ作り 丸型 1個と角型１個 50 分 1 セット 1,500 

りんごジャム作り 60 分 200ｇお持ち帰り 1,100 

ブルーベリージャム作り 40 分 200ｇお持ち帰り 1,300 

ブルーベリー狩り  6/15～9/上旬 30 分  1,200 

 

メニュー 時間  料金 

バウムクーヘン作り 

 持ち帰り用袋付き、5～7人 1 ｸﾞﾙｰﾌﾟ 
90 分 紅茶付き 2,400 

いちご、ブルーベリー大福作り 

 お茶付き、持ち帰り用パック付き 
20 分 2 個セット 800 

 

 

 

①生地を竹

の周りにか

けます 

②竹を回し

ながら焼き

ます 

④竹を抜い

て出来あが

りです 

目からウロコ！！ 

 
 

ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰｼﾞｬﾑ巻き
ソフトクリームも

有ります 
● 350 円 

 

体験工房「杉の詩」300 名収容 

 

りんごジャムできました！！ 

 

③ ①と②

を繰り返し

ます。ガス

を使うので

均一に焼け

ます。 

香料、着色料なし 

ブルーベリー果汁入り 

ソフトクリーム 
● 300 円 

先生方、添乗員様⇒無料 

豪華！アップルパイ 丸型と角型 
 
焼き上がりましたら、丸型パイはお土産に、

角型パイは紅茶でティータイムです。 

 

 

農園特製のり

んごのアンを

たっぷり使う

のでヴォリュ

ーム満点！ 

ここがビックリ！ 

日本でここだけ！ 

 


